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LA SOCIETE FRISCHLI

frischli est une entreprise familiale créée il y a plus de 120 ans, |'une des laiteries
allemandes les plus modernes et la plus efficace. Elle s'inscrit comme le partenaire
idéal des Professionnels des métiers de bouche. Spécialisée dans les produits laitiers
UHT, frischli vous propose une large gamme de produits: du lait & la créme culinaire en
passant par les crémes desserts prétes a étre servies et les appareils & dessert.

Nous avons développé notre marque frischli Gamme frais avec notre savoir-faire afin
de proposer une gamme de produits frais spécialement destinée au marché francais.

Tous les produits devant étre réfrigérés sont repérés par cet icone: @

Notre gamme de produits est en évolution constante et nous vous proposons
désormais des alternatives végétales.
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FILIALES :
frischti

REHBURG-LOCCUM

Siege social

Lait, creme et autres produits
laitiers ainsi que des
alternatives végétales longue
conservation

frischti

WEISSENFELS

SCHOPPINGEN

Lait longue conservation
et desserts frais

Produits laitiers frais,
mix a glace

frischty

EGGENFELDEN

Coupelles de lait individuelles,
poudre de lait.

BUREAU DE
VENTE EN
FRANCE
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La qualité supérieure pour la base de toutes vos recettes froides ou chaudes.
1. La creme 30 % posséde une saveur fine et crémeuse, idéale pour agrémenter vos potages et sauces.

2. La créme 35 %, avec son taux de foisonnement optimal, offre une excellente tenue a la créme
fouettée (qu'elle soit montée au batteur ou au mixer planétaire), parfaite dans tous les desserts et
en décoration.

3. La créme 45% est excellente pour les ganaches, grice a sa consistance riche et crémeuse.

Composez des mets savoureux avec les produits frischli et Ramli

une gamme compléte de créme de qualité
un format pratique et refermable

idéal pour toutes sortes de recettes
exclusivement pour les professionnels

utilisation simple et variée

longue conservation

AU

stockage a température ambiante

Créeme uHt

Whipping Cream uxT

Créme uHt

Whipping Cream ukt

36 %



Nos créemes UHT vous permettent de réaliser de délicieuses compositions sucrées et salées. Nos marques
frischli et Ramli rassemblent toutes les crémes dont vous avez besoin. Faites votre choix !
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Créme unt Créme unt
Whipping Cream uxr Whipping Cream unt

Article 15212  Sans gélatine Article 15202  Sans gélatine

Poids 11 Allergéne Lait Poids 11 Allergéne Lait
Teneur en MG Teneur en MG

pour 100 ml 359 pour 100 ml 3049

Article 11152 Sans gélatine Article 1186 Sans gélatine

Poids 11 Allergéne Lait Poids 11 Allergéne Lait

Teneur en MG
pour 100 ml 309

Teneur en MG
pour 100 ml 45 g

Créme uHt

Whipping Cream uHT

Article 11155 Sans gélatine
Poids 11 Allergéne Lait

Teneur en MG
pour 100 ml 359




LES CREMES CULINAIRES

@Wrag les cremes [(70’09 de frischli |

Nos crémes légéres sont spécialement congues pour la liaison et la cuisson. Elles sont résistantes aux

ingrédients acides et aux températures élevées pour une cuisine légére et savoureuse.

Essayez-les et laissez-vous convaincre par leurs avantages !

@ crémes |égéres idéales pour la liaison
et la cuisson
@ excellente tenue au bain marie

@ réduction faible méme lors d'une cuisson
prolongée !

[ < |

|Créme Légére UHT

T Uialson et Cuisson
L._uﬁf.;‘?-.'"" Créme légére Ramli 18 %
Ny ..’j En,
- *‘ Article 11192  Sans gélatine

Poids 11 Allergéne Lait

Teneur en MG
pour 100 ml 189

pour une cuisine légére et savoureuse,
salée ou sucrée

tenue stable 3 la chaleur et aux ingrédients
acides

parfaites pour affiner les plats, sublimer le go0t
et apporter de la rondeur a toutes vos sauces

Créme légére 20 %

Article 11198 Sans gélatine
Poids 11 Allergéne Lait

Teneur en MG
pour 100 ml 209

Créme légére 15 %

Article 1172 Sans gélatine
Poids 11 Allergéne Lait

Teneur en MG
pour 100 ml 159

Kﬁ;hen—F}oﬁ—Sah-ne-
Chef's Cream -
; Créme légére 10 %

Article 174 Sans gélatine

Poids 11 Allergéne Lait

Teneur en MG
pour 100 ml 109

Créme légére 18 %

Article 11182 Sans gélatine

Poids 11 Allergéne Lait

Teneur en MG
pour 100 ml 189




LES CREMES CULINAIRES

Creme @m VA

Idéale pour cuisiner, lier et sublimer vos plats.

Créme légére 12 %

Article 11288  Sans gélatine
Poids 11 Allergéne Lait

Teneur en MG
pour 100 ml 129




LES CREMES CULINAIRES

Crreme 100 [Bif?

Intéressé par un format plus grand ? Le BIB de 10L est le bon choix !
C'est une solution optimale pour votre cuisine professionnelle, qui s'adapte aussi bien aux plats
salés qu'aux desserts.

e

Créme 30%
Créme 35% 101 BiB sans carraghénane 10 | BiB
Article 23205 Sans gélatine Article 23211 Sans gélatine
Poids 10| Allergéne Lait Poids 10| Allergéne Lait
Teneur en MG Teneur en MG
pour 100 ml 35g pour 100 ml 309

e malfiples possdoilifes e fo

Une fois montée, notre creme onctueuse double de volume et répond ainsi aux exigences élevées
de la patisserie.

8 Son go(t généreux, sa texture crémeuse et sa fermeté sublimeront vos préparations en cuisine,
salées ou sucrées.
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Mélangeur planétaire Siphon a creme Distributeur de créme




Que ce soit la creme aigre 10% ou la créme 24% avec ou sans gélatine,elles sont sources
d'inspiration pour des applications variées. Sa consistance ferme est optimale pour le fond de
pizza, les gratins, les dips etc. Essayez-les et vous serez convaincu !

E filschéi ﬁ
Creme frischli Creme frischli
Sour Cream Sour Cream

Article 11181 Allergéne Lait
Poids 11

Teneur en MG
pour 100 ml 109

Article 1277 Allergéne Lait
Poids 11

Teneur en MG
pour 100 ml 24 g

Article 182 Sans gélatine
Poids 11 Allergéne Lait

Teneur en MG
pour 100 ml 24 g




LES CREMES DESSERT & TOPPINGS

(e savourenx desserfs pout des momends umigues

Le dessert, c'est I'aboutissement de toute expérience culinaire. Pour vous permettre une touche
finale marquante, frischli a développé un assortiment varié de desserts haut de gamme.

Parfaitement adapté aux exigences des collectivités et base idéale pour vos créations
gourmandes de desserts.

Bienvenue dans le monde savoureux des desserts frischli ...

]
:
3

une variété de desserts haut de gamme

incomparable saveur du «fait maison»

QQQ

desserts développés exclusivement pour
les chefs professionnels

utilisation simple et variée

QA

desserts tout préts : peu d'ingrédients et

S gain de temps
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l filschli
Créme Dessert
Myrtille

Les produits marqués d'un *
sont également disponibles
enpotde85g!



SPECIALITES DE DESSERT

e wombreuses QFW«M&? e fesserds,

des }ﬂo&wén&fw

Avec nos crémes dessert, vous pouvez créer le dessert parfait en un rien de temps. Laissez libre
cours a votre créativité ou inspirez-vous de nos suggestions de recettes. Outre le go(t et la praticité
d'utilisation, la qualité des produits est primordiale pour frischli.

Nos crémes dessert en sceau carré de 5kg sont munis d'un opercule de sécurité garantissant un niveau
de qualité optimal.

Créme Dessert goit Vanille *

Article 11551
Poids 5 kg

Teneur en MG
pour 100 ml 619

Sans gélatine
Allergéne Lait

Créme Dessert Stracciatella

Article 1564
Poids 5 kg

Teneur en MG
pour 100 ml 759

Sans gélatine

Allergéne Lait,
Soja

Créme Dessert Mangue *

Article 11591
Poids 5kg

Teneur en MG
pour 100 ml 349

Sans gélatine

Allergéne Lait

Créme Dessert Panna Cotta *

Article 11556
Poids 5kg

Teneur en MG
pour 100 ml 619

Sans gélatine
Allergéne Lait

Créme Dessert Caramel *

Article 11553
Poids 5 kg

Teneur en MG
pour 100 ml 599

Sans gélatine
Allergéne Lait

Créme Dessert Chocolat 50 %

Article 11569
Poids 5 kg

Teneur en MG
pour 100 ml 529

Sans gélatine
Allergéne Lait

Créme Dessert Myrtille

Article 11590
Poids 5 kg

Teneur en MG
pour 100 ml 3,49

Sans gélatine
Allergéne Lait

Créme Dessert Mandarine Mascarpone

Article 1567
Poids 5kg

Sans gélatine
Allergéne Lait

Teneur en MG
pour 100 ml 51g

11



SPECIALITES DE DESSERT

Creme Desserf Caramel

Ingrédients pour 10 parts : Préparation :

« 300 g de créme fraiche épaisse 1. Mélanger la créme fraiche épaisse entiére 30 %
entiére 30 % frischli gamme frais  frischli gamme frais et la gelée de coing.
« 1kg de créme dessert caramel 2. Disposer une couche de créme dessert caramel

frischli frischli et napper du mélange creme
« 200 g de gelée de coing et gelée de coing.
« 40 g d'amandes grillées 3. Hacher grossiérement les

amandes et les disposer
en décoration.

Créme Dessert Caramel

Article 11553 Sans gélatine
Poids 5 kg Allergéne Lait

Teneur en MG
pour 100 ml 599

Egalement disponible en pot de 85 g !

12

Ingrédients pour 10 parts : Préparation :

« 1 kg de créme dessert chocolat 1. Mélanger le jus et le zeste de citron vert avec le sucre
50 % frischli en poudre et ajouter les framboises.

« 20 ml de jus de citron vert 2. Remplir les verrines & moitié de créme dessert

« Zeste de citron vert rapé chocolat 50 % frischli.

» 25 g de sucre en poudre 3. Déposer des brisures de meringue et les framboises

« 300 g de framboises marinées. Recouvrir de créme dessert.
(surgelées ou fraiches) Garnir le duo de chocolat blanc rapé et de pistaches.

» 50 g de meringue
« 5 g de pistaches hachées
« 10 g de chocolat blanc rapé

Créme Dessert Chocolat 50 %

Article 11569 Sans gélatine
Poids 5 kg Allergéne

Teneur en MG
pour 100 ml 529




SPECIALITES DE DESSERT

g )
@r&m QWT Wgﬂ/ﬁ%
Ingrédients pour 10 parts : Préparation :
« 200 g de sablés 1. Emietter les sablés.
Rl cic e ere et 2. Superposer d'es co'uch?s de créme’
myrtille frischli dessert myrtille frischli et de sables
. (en commencant et en terminant la
* 30 g de copeaux de noix créme dessert myrtille frischli). '
de coco 3. Enfin, déposer des copeaux de noix
de coco sur les desserts.
Créme Dessert Myrtille
Article 11590  Sans gélatine
£ Poids 5 kg Allergéne Lait
k‘; Teneur en MG
pour 100 ml 3449
e o ——
f
Creme Dessert Wondarive WWU’//’W 13
Ingrédients pour 10 parts : Préparation :
« 1| de ereme dessert man- 1. Pour la pate sablée, bien mélanger le beurre avec le sucre,
darine mascarpone frischli le sucre vanillé, la farine, le gingembre et le sel au mixeur,
« 75 g de beurre doux puis malaxer a la main.
« 75 g de sucre 2. Emietter la pAte comme un crumble et la faire cuire au four
« 1 sachet de sucre vanillé préchauffé a 160 °C pendant environ 50 minutes, puis la
« 150 g de farine laisser refroidir.
« 350 g de mandarines 3. Disposer en couches la creme dessert mandarine mascarpone
(conserve) frischli, les mandarines et les miettes de pate sablée dans
« gingembre moulu des verrines et garnir avec des petites feuvilles de mélisse
. sel citronnée, de mandarine et un peu de
graines de pavot. >

Créme Dessert Mandarine Mascarpone

Article 11567 Sans gélatine
Poids 5 kg

Teneur en MG
pour 100 ml 519

Allergéne
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DESSERTS POUR LA RESTAURATION COLLECTIVE

ﬁVwWW&WWMWwyWJM
maxiwmumy e & /. de sucre ajoufe

frischli a répondu aux exigences du marché avec des desserts innovants destinés & des groupes cibles.

Les recettes sont adaptées pour répondre aux besoins spécifiques selon les ages, dans les creches, écoles,
hdpitaux et établissements de soin. Une gamme avec une faible teneur en matiéres grasses et moins de 6%
de sucre ajouté, ainsi que des ardmes naturels et sans édulcorant.

Dessert goit Petits beurres a base de lait Dessert au Chocolat a base de lait

Article 2542 Sans gélatine Article 2540 Sans gélatine
Poids 5 kg Allergéne Lait, Poids 5 kg Allergéne Lait
Teneur en MG Gluten, Teneur en MG
pour 100 ml 1,59 Fruits a pour 100 ml 159

coques

Dessert goit Vanille a base de lait

Article 2541 Sans gélatine
Poids 5 kg Allergéne Lait

Teneur en MG
pour 100 ml 1,59

Egalement disponibles en
potsde 85g!



POTS INDIVIDUELS

Toute la douceur concentrée dans un pot ! Découvrez notre large gamme de portions individuelles

pour tout les goUts et toutes les exigences, aussi bien en restauration collective qu'en restauration
commerciale.

Vo5 awvuiages :

@ une gamme riche de saveur

@ idéal pour les services en plateaux

@ sans édulcorant et sans gélatine

Desserts au babeurre

Mangue : Citron vert :

Article 2840 Article 2841

Poids 85g Poids 85g

Teneur en MG Teneur en MG

pour 100 ml 3449 pour 100 ml 3449

Desserts aux fruits

Fraise : Fruits des bois :

Article 2820 Article 2821

Poids 85g Poids 85g

Teneur en MG Teneur en MG

pour 100 ml 5049 pour 100 ml 5049

Desserts a base de lait

Chocolat : Vanille : Petits beurres :

Article 2830 Article 2831 Article 2832
Poids 859 Poids 859 Poids 859
Teneur en MG Teneur en MG Teneur en MG

pour 100 ml 1,59 pour 100 ml 1,59 pour 100 ml 1,59

Notre gamme de création de yaourts fruités s'appelle "Jovel" et est disponible sous forme de
plateau mixte. Tout simplement tentant !

disponible en 4 saveurs assorties : fraise, vanille, cerise, péche-fruit de la passion

Article 24080 24083 24081 24082
Poids 125 g 125 g 125 g 125¢g
Teneur en MG

pour 100 ml 3049 30g 309 309

* Teneur en lactose < 0,1g / 100 ml

15
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PARFAITEMENT DOSE

1es conceppls, des sertices ef w sadiir-faire

cudinatire wnigue

@ Grande diversité de produits :
des incontournables aux
desserts innovants et tendance

@ Des solutions sur mesure et pratiques
répondant a vos besoins

@ Adaptés a tous les segments de la RHD que
ce soit en restauration commerciale ou en
restauration collective

Dosez, décorez, dégutez !

@

</

Outre les produits laitiers classiques, nous
proposons une large gamme de produits
bio de qualité supérieure ainsi que des
alternatives végétales innovantes

Des grands conditionnements en seaux
de 5 kg, optimisés pour la cuisine
professionnelles et des pots individuels
dédiés aux services en plateau

Nos desserts sont la base idéale pour des créations rapides, variées et savoureuses !



PARFAITEMENT DOSE

(o pompe e Aosage

Spécialement congue pour nos seaux de dessert de 5 kg

Le distributeur pratique et précis

Q Q

Assure un service propre et soigné des
crémes desserts et sauces

Optimisation de la rentabilité

Garantit une hygiéne optimale dans

QK

votre cuisine professionnelle

Q

Gain de temps

- DESSERTRI0
- AUCHOCOLAT *

>}
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Tendance, pratique et simple :
découvrez nos desserts & emporter !
Proposez des desserts gourmands a

consommer sur le pouce et créer un
potentiel d'achats spontanés !



DESSERTS DU MONDE

Prfey ool decourerfe des saveurs ofu moudfe

Avec ces classiques, proposez une expérience R ———

gustative dépaysante. En un rien de temps, vous pourrez
concocter un délicieux tiramisu ou vous régaler d'une
panna cotta crémeuse.

Créme Anglaise

Article 1220 Sans gélatine
Poids 11 Allergéne Lait

Teneur en MG
pour 100 ml 3,69

~ Panna Cotta
Panna Cotta

Panna Cotta

Article 1162 Sans gélatine Article 2670 Sans gélatine

Poids 11 Allergéne Lait Poids 11 Allergéne Lait

18

Teneur en MG
pour 100 ml 179

Teneur en MG
pour 100 ml 21g

-

[eFleflmirte

Ingrédients pour 10 portions: Préparation:

« Sucre vanillé 1. Monter les blancs en neige avec une pincée de sel.

BT T ol e T B e o Verser le sucre en pluie jusqu'a ce que le mélange
effilées pour décorer brille. Ajouter éventuellement la vanille.

2. Faire chauffer de I'eau ou du lait (sans le faire bouillir).
Former des boules de blancs d'oeuf avec deux
cuilleres a soupe et les cuire de toutes les faces, puis

* 6 blancs d'oeufs les égoutter sur un papier absorbant. ‘

L W — 1 3 Mettre la frischli Créme anglaise 2

' dans une verrine. Y déposer un

blanc et décorer avec des

filets de caramel ou quelques
amandes dorées.

« 1 pincée de sel

« 1kg de frischli Créme anglaise

» 100 g de sucre
pour la garniture

Créme Anglaise
“UHT




DESSERTS DU MONDE

7. .
[iramiisu

Ingrédients pour 10 portions: Préparation:

« 200 g boudoirs ou biscuits a la 1. Déposer les biscuits & la cuillere dans un plat et les
cuillére laisser s'imbiber d'espresso.

« 200 ml expresso froid 2. Etaler une couche de la créme tiramisu frischli sur les

biscuits imbibés, puis ajouter une deuxiéme couche de
biscuits, d'expresso et de créme tiramisu.

3. Laisser reposer au moins 6 heures au réfrigérateur.
Saupoudrer de cacao juste avant de servir pour éviter
qu'il absorbe I'humidité.

« 1 kg frischli créme tiramisu

« 10 g cacao en poudre

Sahinige Creme T Dessérts & Torten

Tiramisucreme

Cream for & cakes.

19
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Ingrédients pour 10 portions: Préparation:
« 1 kg frischli panna cotta 1. Chauffer la panna cotta frischli en remuant jusqu'a
+ 150 g confiture de groseilles environ 65 °C, la verser dans des petits moules et la

« 150 ml eau laisser refroidir gnwron 3 heuret-s.
2. Chauffer la confiture de groseilles avec 100 ml d'eau.
Mélanger la fécule avec le reste de I'eau, I'ajouter a la

sauce aux groseilles en remuant constamment, puis

+ 10 g fécule

» 100 g groseilles

porter brievement & ébullition. Laisser également
refroidir la sauce.

3. Démouler les panna cotta sur une assiette, incorporer
80 g de groseilles fraiches a la sauce, puis napper les
panna cotta avec la sauce aux groseilles.

4. Décorer les desserts avec les groseilles restantes.




CREME GLACEE

B duns o monde des plassirs gluces

Nous accompagnons les glaciers indépendants, les enseignes, les boulangers et les autres acteurs de
la restauration, vers le succés avec un concept de créme glacée facile d'utilisation, digne d'une gelateria.

Car peu importe qu'il s'agisse d'un cornet a emporter ou d'une dégustation sur place : la glace
est toujours un bon choix ! Marquez des points avec une gamme attrayante de garnitures et de topping,
idéale pour augmenter vos ventes.

Profitez de notre assortiment varié de mix a glace.

]
:
3

100 % sOr de réussir
prét a I'emploi
normes de qualité constantes

emballage BiB pratique et refermable

QUK

un approvisionnement fiable grace a une liste
d'ingrédients courte

|
Q

des économies de temps et d'argent :
20 aucun personnel hautement qualifié n'est requis

['utilisation de nos mix a glace permet de réaliser des

Q

économies d'eau et d'électricité grace & I'élimination
de la pasteurisation

Q

sans gélatine

%Wm@wmw%w%%%&mt

(7

(7
L

[LEETE
g

L

= 1Qutere
@




CREME GLACEE

Succes mefo aWer nos: ,nré’mmfww o %mw

a Uifaliewme

Nos glaces sont faciles et rapides a utiliser pour vos propres recettes et créations de cremes
glacées. Elargissez votre assortiment et faites découvrir  vos clients des saveurs de qualité :
tout simplement délicieuse, sire et ingénieuse ! Nos produits a la vanille et au chocolat
séduisent avec une proportion de lait entier de plus de 70 %. En outre, toutes les variétés peu-

vent également étre pasteurisées.

;— i
| |
Préparation pour glace
sem"s a l'italienne a la vanille ambient
Article 25865  Allergéne Lait
Poids 51

SL at é6m
Production

Teneur en MG
pour 100 ml 379

LT s o )

[ )
e

Préparation pour glace

SOFTEIS a I'italienne au chocolat ambient

SCHOKOLADE

Article 25866  Allergéne Lait
Poids 51

Teneur en MG
pour 100 ml

SL at 9m
Lhg Production

21



GAMME LAIT UHT

Decwusres aofic assortiment o luis

Que ce soit du lait entier, demi-écrémé ou écrémé, nous vous le proposons sous différents formats :
de la brique 11 au bag in box de 10 litres.

Adaptée aux différents modes de vie, notre gamme de lait comprend les produits conventionnels

a base de lait de vache, mais aussi des alternatives végétales et sans lactose, sans oublier le bio

(& partir de la page 26).

o5 avuiages :

du lait de vache traditionnel issu d'exploitations

Q

répondant aux normes les plus strictes
disponible en différents formats allant de 11410 |

une variété de teneurs en matiéres grasses proposées

22

QQ

une polyvalence idéale, pour vos préparations

culinaires ou pour une dégustation nature

Q

conservation sans réfrigération

Grands volumes : e [A][5

Les cartons solides avec un sac indéchirable sont la solution parfaite pour votre cuisine professionnelle.

= alli i Sttt
=fi] T EEEE.,

ﬁl "I

Lait entier 3,5 %

Article 1270 Sans gélatine _Fe“"?"m@ M'kh Article 1271 Sans gélatine

Poids 51 Allergéne Lait ) Poids 51 Allergéne Lait
Teneur en MG Teneur en MG

pour 100 ml 359 pour 100 ml 1,59

e -1 Solnctnes
{ SR,

-

Lait demi-écrémé 1,5 %

Haltbare

Lait entier 3,5 %

Article 25371  Sans gélatine Article 21371 Sans gélatine

Poids 10| Allergéne Lait Poids 10| Allergéne Lait
Teneur en MG Teneur en MG

pour 100 ml 359 pour 100 ml 1,59

Lait demi-écrémé 1,5 %




GAMME LAIT UHT

Formaf clagsique - | [

Avec du café, comme milk-shake, pour les céréales ou simplement pour le plaisir, notre gamme répond a toutes
les demandes !

Lait demi-écrémé 1,5 % sans lactose

Article 1118 Sans gélatine

Poids 11 Allergéne Lait

Teneur en MG
pour 100 ml 1,59

Tout comme les crémes, nous vous proposons le lait sous la marque frischli et Ramli, avec ou sans bouchon.
Qu'il s'agisse de frischli ou de Ramli, vous faites le bon choix !

Lait entier 3,5 % Lait demi-écrémé 1,5 %

Article 3324 Sans gélatine
Poids 11 Allergéne Lait

Article 3325 Sans gélatine
Poids 11 Allergéne Lait

Teneur en MG
pour 100 ml

Teneur en MG
pour 100 ml

359 159 23

aa e

Ramli
iy
Milk
UHT fullcream
Lait entier Ramli 3,5 % Lait demi-écrémé Ramli 1,5 %

Article 3372 Sans gélatine \ Article 3373 Sans gélatine
Poids 11 Allergéne Poids 11 Allergéne

Teneur en MG % Teneur en MG
pour 100 ml 359 1 pour 100 ml 159

1000 ml 1000 ml

Lait écrémé Ramli 0,1 %

Article 3374 Sans gélatine
Poids 11 Allergéne
Teneur en MG

pour 100 ml 01g

1000 ml

* Teneur en lactose < 0,01 g / 100 ml



RAFFINEMENT CAFE
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U caffe o 0Xoa/ﬂﬁm/ fpour way memen] de 4Www raffine
Crémeux, léger et corsé : nos spécialités laitiéres apportent une note de douceur a votre café pour un
moment de plaisir absolu.

Idéal pour des moments privilégiés ou pour un café & emporter.

t/w alanfages

I'alliance d'une qualité d'exception et d'une variété de saveurs
@ un bouchon refermable sur la brique d'1 | pour une conservation optimale

@ des coupelles de lait adaptées a une consommation individuelle,

idéale pour le libre-service




Retrouvez une note de Iégéreté dans chaque coupelle

RAFFINEMENT CAFE

Avec ses 4 % de matiéres grasses, le lait frischli apporte de la douceur a votre café. Vous avez des besoins

spécifiques concernant la teneur en matiere grasse ? N'hésitez pas a nous contacter, nous trouverons la

solution adaptée a vos besoins !

Lait pour café 4 % 240 x 15 ml

Article 1140 Sans gélatine

% 1 Poids 15 ml Allergéne Lait

r Teneur en MG
i. | pour 100 ml 4g

Lait pour café 4 % 240 x 10 ml

Article 141
Poids 10 ml Allergéne Lait

Sans gélatine

Teneur en MG
pour 100 ml 4g

Tout simplement aromatique !

La gamme de lait concentré non sucré vous convaincra par sa note de caramel et sa teneur élevée en

protéines. Un plaisir a8 chaque tasse!

Lait concentré non sucré 7,5 %

Article 189
Poids 1kg Allergéne Lait

Sans gélatine

Teneur en MG
pour 100 ml 759

Lait concentré non sucré 4 %

Article 1190
Poids 1kg

Teneur en MG
pour 100 mli 4g

Sans gélatine

Allergéne Lait

Lait concentré non sucré 7,5 % 240 x7,5g

Article 138
Poids 759 Allergéne Lait

Sans gélatine

Teneur en MG
pour 100 ml 759

Lait concentrénon sucré 4 % 240 x 7,5 g

e g Article 139 Sans gélatine
&  Poids 759 Allergéne Lait

Teneur en MG
‘ pour 100 ml 4g

Pour une mousse de lait plus fine et onctueuse

Le lait Barista frischli est I'allié idéal pour des cafés créatifs réussis. Sa haute teneur en protéines
garantit une mousse optimale et stable, tandis que ses 2,6 % de matiéres grasses offrent
I'onctuosité idéale et révélent une subtile saveur de vanille tout en limitant les sucres ajoutés.

Lait Barista

Article 163
Poids 11 Allergéne Lait

Sans gélatine

Teneur en MG
pour 100 ml 259
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GAMME BIO UHT

Pos producfs o qualife, enfirement biologigues

Au coeur de notre démarche, nous attachons une importance majeure a I'analyse des

besoins de nos clients. C'est pourquoi notre offre comprend également une gamme biologique
d'excellence, adaptée a tous les modes de vie. Qu'il s'agisse de laits aux teneurs variées en
matieres grasses, de crémes pour tous vos usages, ou encore de desserts gourmands, notre
gamme biologique est la solution idéale.

o5 avuiages:

@ fabriqué avec du lait cru provenant d'exploitations
laitieres allemandes de qualité

frischt/

GAMME BIO

@ certifié et doté du label biologique de I'UE

@ convient aux régimes végétariens
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Lait entier bio 3,8 %

Article 7000 Sans gélatine

Poids 11 Allergéne Lait
Teneur en MG

pour 100 ml 389

GAMME BIO UHT

ME'
S Lait demi-écrémé bio 1,5 %

Article 7002
Poids 11

Teneur en MG
pour 100 ml 1,59

Sans gélatine
Allergéne Lait

Lait entier bio 3,8 % 10 | BiB

i Article 45390  Sans gélatine

P
Poids 10| Allergéne Lait
Teneur en MG
pour 100 ml 389

Lait demi-écrémé bio 1,5 % 10 | BiB

Article 41390
Poids 101

Teneur en MG
pour 100 ml 1,59

Sans gélatine
Allergéne Lait

Créme bio 30 %

Article 7020
Poids 11

Teneur en MG
pour 100 ml 30g

Sans gélatine
Allergéne Lait

7030
Poids 11

Teneur en MG
pour 100 ml 209

Sans gélatine
Allergéne Lait

pour 100 ml 1,39

Dessert bio saveur Vanille Dessert bio au Chocolat

Article 11536  Sans gélatine Article 11535  Sans gélatine

Poids 5 kg Allergéne Lait Poids 5 kg Allergéne Lait
Teneur en MG Teneur en MG

pour 100 ml 1,49 pour 100 ml 179

Dessert bio Riz au Lait

Article 11501 Sans gélatine

Poids 5 kg Allergéne Lait DE'@KO'OOT

Teneur en MG DE'OKO'003

DE-OKO-005
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PRODUITS VEGETAUX UHT

100, Wd— 100 7, ;n&ww

Soucieux du bien-étre de vos clients, nous avons fait de I'intolérance au lactose une priorité.
En tant que producteur laitier établi, nous avons mis & profit notre savoir-faire afin de vous
proposer des alternatives 100 % végétales et des variétés sans lactose. Nous nous engageons
a proposer des produits de qualité, sans compromis sur le go(t.

o5 arnfages:

100 % végan, adapté au régime végétalien

naturellement sans lactose
certifié V-label

longue durée de conservation sans réfrigération

QECQEQECEQY

issue de notre propre production d'avoine
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PRODUITS VEGETAUX UHT

=

1003 PACNZECK
— i ORGANI OAT
Bio boisson a I'avoine barista SHEE. Créme a cuisiner a I'avoine bio

Article

Poids 11 Allergéne Gluten

Article 7501  Sans gélatine
Poids 11 Allergéne Gluten

Sans gélatine

Teneur en MG
pour 100 ml 13g

Teneur en MG
pour 100 ml 219

DE-OKO-001  VEGAN DE-GKO-001  VEGAN

Lait d'avoine bio Dessert bio a I'avoine goit Chocolat

Article Article 7541  Sans gélatine

Sans gélatine

Poids 11 Allergéne Gluten Poids 3kg  Allergéne Gluten

N

Teneur en MG
pour 100 ml 51g

Teneur en MG
pour100ml  15g

b
DE-GKO-001  VEGAN

Lo
DE-GKO-001  VEGAN

Dessert a |I'avoine go0t Mangue Fruit

Yaourt d'avoine .
de la Passion

]

Article 7540  Sans gélatine

. ) Article 7548  Sans gélatine
Poids Skg  Allergéne Gluten

Poids 5kg  Allergéne Gluten ==
29

Teneur en MG
pour 100 ml 4,2 9

Teneur en MG
pour 100 ml 349

100 > PEIGNZACh

-

100 > Prianzich =
BIO HAFER-DESSERT
SCHOKO

ORBANIC OAT DESSERT GHOCOLATE

YUngeiphis hattbar !
storg ambient

BID HAFER
SCHOKODESSERT
URGANIC DAT
EHOTQL AJE DESSERT



GAMME FRAIS

La nouvelle marque frischli Gamme Frais regroupe une gamme de produits spécialement destinée
au marché francais et adaptée a vos besoins. Elle vous propose une solution pour chaque application :
qu'il s'agisse de la créme fraiche pour réaliser des sauces, des quiches ou des tartes, ou alors du

fromage blanc onctueux pour le petit-déjeuner ou en dessert, vous trouverez dans la nouvelle
Gamme Frais le produit idéal pour vos recettes!

Créme fleurette entiére 33 % Fromage blanc nature lissé 3,1 %

Article 23312  Sans gélatine | e | Article 23852  Sans gélatine
Poids 5 kg Allergéne Lait 5 mi.%; .‘ Poids 5 kg Allergéne Lait

Teneur en MG
pour 100 ml 319

Teneur en MG | =
pour 100 ml 339 ,‘ Wi

Créme fraiche épaisse entiére 30 %

Créme fraiche épaisse légére 15 % <

Article 22362  Sans gélatine | Ty . " Article 22052  Sans gélatine
Poids 5 kg Allergéne Lait - W o Poids 5 kg Allergéne
Teneur en MG = . : Teneur en MG

pour 100 ml 159 [ : pour 100 ml 309
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Creme legere i lchalofe ef wlw cibroudefle”

Ingrédients pour 10 personnes : Préparation :

« 1kg de créme fraiche épaisse 1. Ciselé finement les échalotes et la botte de Ciboulette
légére 15% frischli 2. Presser le Citron et mélanger le tout avec la créme

« 200 gr d'échalottes fraiche épaisse légére 15% frischli et ajouter votre

« 1 Botte de Ciboulette assaisonnement.

« 1 Citron Petite astuce : Vous pouvez agrémenter votre recette

avec 4 cuilleres a soupe de Ketchup pour colorer votre

. , appareil et apporter une touche gustative
« Batonnets de légumes , .
complémentaire.

de saison. £

« Sel, poivre, paprika

O\,

CREME FRAICHE
EPAISSE




GAMME FRAIS

/ /
S

—

f

’ﬁwwﬁe blane WMWM

Ingrédients pour 10 parts : Préparation :

+ 1kg de Fromage blanc nature 1. Disposer dans une dizaine de support (ramequin
lisse 3,1% frischli ou coupelle) votre Fromage blanc nature lisse

+ 400 gr de Confiture - Compote 3,1% frischli
de Fruits - Miel

2.. Recouvrir au choix en Confiture, Compote de
Fruits ou Miel.

Petite astuce : Vous pouvez agrémenter pour plus
de gourmandise quelques biscuits concasser sur
le dessus de vos préparations.
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VOTRE MDD

Vofre PWW& [ le WFMW

Votre MDD

Vous avez une idée de produit individuelle ? Nous la réalisons !

frischli et Wiesehoff commercialisent des produits alimentaires et laitiers pour la GMS, la RHD et
I'industrie dans le monde entier.

Notre riche expérience et notre savoir-faire de longue date font de nous le partenaire idéal pour
concevoir des recettes sur-mesure ou développer ensemble de nouveaux concepts.

Grace a notre technologie de production innovante et & notre expertise, nous maitrisons aussi bien
les recettes crémeuses que croquantes, qu'il s'agisse de produits frais ou de formats aseptiques a
longue conservation.

De nombreuses marques nationales et internationales, mais aussi des marques de distributeur, nous font
confiance. Elles apprécient la solidité de notre partenariat en plus de la qualité de nos produits.

Utilisez notre expertise et contactez notre équipe de vente ! foodservice-eu@frischli.de

o5 awmnfages 4 m

plus de 100 ans d'expérience

32 un niveau de sécurité optimal garanti

QQQ

une collaboration pour le développement de
nouveaux produits

Q

une production rentable et une technologie innovante

Votre MDD




DONNEES SUR LES PRODUITS FRISCHLI

Sans RELE
lactose? gluten

Référence Unité de Unités par Teneur en matiéres

de l'article mesure palette grasses pour 100 g IRL

Nom du produit Allergénes

Créme Ramli 35 % 15212 1kg 864 359 Lait . 6 Mois

Créme 30 % 11152 1kg 864 309 Lait . 6 Mois

Créme Ramli 30 % 15202 1kg 864 309 Lait . 6 Mois

Créme épaisse 45 % 1186 1kg 864 45 g Lait . 6 Mois

Créme 35 % 1155 1kg 864 359 Lait . 6 Mois

Créme légére Ramli 18 % 11192 1kg 864 18g Lait . 6 Mois

Créme légére 20 % 11198 1kg 864 20 g Lait . 6 Mois

Créme légére 15 % 11172 1kg 864 159 Lait . 6 Mois

Créme légére 10 % 174 1kg 864 109 Lait . 6 Mois

Créme légére 18 % 11182 1kg 864 18 g Lait . 6 Mois

Créme légére 12 % 11288 1kg 864 129 Lait . 6 Mois

Créme 35 % BiB 23205 101 96 359 Lait . 6 Mois

Créme 30 % sans carraghénane BiB 23211 101 96 309 Lait . 6 Mois

Créme aigre 10 % 11181 1kg 864 10g Lait . 6 Mois

Creme aigre 24 % sans gélatine 1182 1kg 864 24 g Lait . 6 Mois

Creme aigre 24 % n277 1 kg 864 24 g Lait . 6 Mois

SPECIALITES DE DESSERT UHT

Créme Dessert go(t Vanille 11551 5 kg 96 61g Lait . 6 Mois

Créme Dessert Stracciatella 1564 5 kg 96 759 Lait, Soja . 6 Mois

11591 5 kg 96 3,49 Lait 6 Mois

Créme Dessert Panna Cotta 11556 5 kg 96 619 Lait 6 Mois 33

Créme Dessert Caramel ' 11553 5 kg 96 5949 Lait . 6 Mois

Créme Dessert Chocolat 50 %’ 11569 5 kg 96 529 Lait . 6 Mois

11590 5 kg 96 3,49 Lait . . 2,5 Mois

Créme Dessert

Mandarine Mascarpone (== Ska 96 S1g Lait . 6 Mois

DESSERTS SPECIFIQUES AU GROUPE CIBLE

Dessert goUt Petits beurres ' Lait, Gluten,

Fruits & coques 6 Mois

2542 5 kg 96 1,59

Dessert au Chocolat '3 base de lait 2540 5 kg 96 1,59 Lait . 6 Mois

Dessert go0t Vanille '3 base de lait 2541 5 kg 96 1,59 Lait . 6 Mois

PORTIONS POT UHT

Dessert a la Mangue 2 2840 85g 4000 3L4g Lait . . 2,5 Mois

Dessert au Citron Vert 2 2841 859 4000 349 Lait . . 2,5 Mois

Dessert a la Fraise 2820 859 4000 5g Lait . 6 Mois

Dessert aux Fruits des bois 2821 8549 4000 59 Lait . 6 Mois

T Peut étre utilisé réchauffé comme soupe au lait 2 Teneur en lactose < 0,1 g/100 g
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DONNEES SUR LES PRODUITS FRISCHLI

Sans Sans

Allergénes
9 lactose? gluten

i Référence Unité de Unités par Teneur en matiéres
g

de I'article mesure palette grasses pour 100

DDM

Dessert au Chocolat ! 3 base de lait 2830 859 4000 1,59 Lait . 6 Mois
Dessert g;fjt Vanille * ‘aubase dolmt 2831 ...... 859 s00 1,Sg ................... Laif ........ . 6 Mois .
Jovel fraise 24080 125g 3200 Lait . 6 Mois
Jovel Van'i‘l'l‘e H 24083 ...... 125g 3200 Laif ........ . 6 Mois .
Jovel ceri;é B 2 4081 ...... 125 g 3200 Laif ........ . 6 Mois .
Jovel pécuf;e-fruit dela ;)assion 24082 125g 3200 Lai£ ........ . 6 Mois .

DESSERTS DU MONDE UHT

Créme Anglaise 1220 1 kg 864 3,69 Lait . 6 Mois
Tiramisu 1162 1 kg 864 219 Lait . 6 Mois
Panna Cotta 2670 1 kg 864 179 Lait . 6 Mois

CREME GLACEE

Préparation pour glace a
I'italienne & la vanille

6 Mois

Préparation pour glace a
I'italienne au chocolat

9 Mois

LAIT UHT
S

Lait entier 3,5 % BiB 1270 51 108 Lait 6 Mois

Lait demi':écre'me' 1,5 %HBiB 1271 51 108 Laif ........ . 6 Mois .
Lait entieurHZ’),S % BiB R 45370 ...... 101 96 Lai£ ........ . 6 Mois .
Lait demi':écre'mé 13 %;BiB ......... 41370 ...... 10 | 96 Laif ........ . 6 Mois .
Lait demi':écre'mé 1,5 %Hsans hctose 1118 ....... 11 720 Laif ........ . . 6 Mois .
Lait entieuru3,5 % R 3324 ...... 11 720 359 Laif ........ . 12 Mois .
Lait demi-erém&15% 3325 11 720 w59 Lait . 12Mois
Lait entieurHRamli 3,5 % - 3372 ...... 11 20 3,5g ................... Lai£ ........ . 12 Mois .
Lait demi':écre'mé Raml'i‘ 5% 3373 ...... 11 720 1,59 ................... Lai£ ........ . 12 Mois .
Lait dcrém& Ramli 01 % s 11 720  o1g Lait . 12Mois

RAFFINEMENT DU CAFE

Lait pour café 4 % 240 x15g 140 159 26880 4g Lait .
Lait pour';afé 4 % 240 xu1;) s 1141 ....... 109 34560

Lait conc;‘ntré 7,5 % 1189 ....... 1kg 864

Lait conc;‘ntré 4 % 1190 ....... 1kg 864

Lait conc;ntré 7,5 % 24(;; 759 138 759 38400

Lait concentré 4 % 240 x7,5g 1139 759 38400

Lait Barista 163 11 864

4,5 Mois




DONNEES SUR LES PRODUITS FRISCHLI

Référence Unité de Unités par Teneur en matiéres  Allergé- Sans Sans

de l'article mesure palette grasses pour 100 g nes lactose’ gluten 2R

du produit

GAMME BIO

Lait entier bio 3,8 % 7000 11 780 3,89 Lait . 3,5 Mois

Lait demi-écrémé bio 1,5 % 7002 11 780 1,59 Lait . 3,5 Mois

Lait entier bio 3,8 % BiB 45390 101 96 3849 Lait . 6 Mois

Lait demi-écrémé bio 1,5 % BiB 41390 101 96 1,59 Lait . 6 Mois

Créme bio 30 % 7020 1kg 864 309 Lait . 3,5 Mois

Créme légeére bio 20 % 7030 1kg 864 20 g Lait . 6 Mois

Dessert bio saveur Vanille

a base de lait [[556 Skg 96 149 Lait ° 4,5 Mois

Dessert bio au Chocolat

3 base de lait 11535 5kg 96 179 Lait . 6 Mois

Dessert bio Riz au Lait 11501 5 kg 96 1,39 Lait . 6 Mois

PRODUITS VEGETAUX

Yaourt d'avoine 7540 5 kg 96 429 Gluten . 6 Mois

Dessert a |'avoine go(t Mangue Fruit

. 7548 5 ki 96 3,4 Gluten . 6 Mois
de la Passion 9 9

Dessert bio 3 I'avoine go(t Chocolat 7541 3 kg 144 519 Gluten . 6 Mois

Lait d'avoine bio 7512 11 864 1,59 Gluten . 12 Mois

Bio boisson a I'avoine barista 7501 11 864 21g Gluten . 12 Mois

Créme a Cuisiner d'avoine bio 7530 11 864 139 Gluten . 12 Mois

Créme fleurette entiére 33 % 23312 5 kg 100 33 g Lait . 24 Jours

o et s ! 35
Fromage blanc nature lisse 3,1 % 23852 5 kg 100 319 Lait . 35 Jours

Créme fraiche épaisse légére 15 % 22362 5 kg 100 159 Lait . 35 Jours

Créme fralche épaisse entiére 30 % 22052 5 kg 100 30g Lait . 35 Jours

' Peut étre utilisé réchauffé comme soupe au lait 2 Teneur en lactose < 0,1 g/100 g
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frischli Milchwerke GmbH

Bahndamm 4, 31547 Rehburg-Loccum, Allemagne
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